
Entrantes / Vorspeisen / Starters

Pan - Brot - Bread - Dips p.p 1,50€       

Crema de tomate con pesto 6,00€      

Tomatensuppe mit Pesto

Tomato soup with pesto

"Tom Kha Gai" 8,80€      

Sopa de coco y hierba de limón con gambas

Kokos -Zitronengrassuppe mit Gambas

Coconut soup with lemongrass and shrimps

Vitello tonnato "clásico italiano" 11,80€     

Vitello tonnato vom Kalb mit Thunfischsauce

Vitello tonnato "classic italian"

Rollos de primavera caseros con pato 12,80€     

Hausgemachte Entenfrühlingsrollen

Homemade duck - springrolls

Carpaccio de ternera con rúcula y parmesano 11,80€     

Carpaccio mit Ruccolasalat und Parmesan

Beef carpaccio with rocket salad and parmesan

Carpaccio de remolacha con crema de wasabi y gambas 14,80€    

Rote Bete Carpaccio mit Wasabicreme und Gambas

Beet root carpaccio with wasabi and gambas

Variedad de entremeses "Pinos" 11,80€     

Vorspeisenvariation "Pinos"

Variety of Starters  "Pinos"

Variedad de entremeses "Asiático" 12,80€     

Vorspeisenvariation "Asia"

Variety of Starters  "Asian Style"

Gambas "al ajillo" 15,80€     



Ensaladas - Salats - Salads

Ensalada mixta con pepitas y alfalfa 7,80€      

Gemischter Salat mit gerösteten Kernen und Sprossen

Mixed salad with roasted seeds and sprouts

Ensalada con puntas de solomillo ternera, tomates secos y parmesano 15,80€     

Salat mit Rinderfiletspitzen, getrockneten Tomaten und Parmesan

Salad with pieces of beef, dried tomatoes and parmesan cheese

Ensalada "Cesar" con tiras de pechuga de pollo 11,80€     

"Ceasar Salat" mit Poulardenbruststreifen

"Ceasar Salad" with chickenbreast

Ensalada "Caprese"  Tomate & Mozzarella 8,80€      

Salat "Caprese" Tomate & Mozzarella  

Salad " Caprese" Tomato & Mozzarella 

Clásicos - Klassiker - Classics "Pinos"

Pasta con crema de setas y  tiras de solomillo de ternera 12,80€     

Pasta in Steinpilzrahm mit Rinderfiletspitzen

Pasta with a mushroom cream sauce and pieces of beef        

Pasta aglio y olio con gambas 14,80€    

Pasta in Knoblauch - Olivenöl mit Grossgarnelen

Pasta with garlic, olive oil and kingprawns

Steak tártaro de ternera estilo “Classico”

Frisch zubereitetes Rindertartar “Klassisch” small 14,80€    

Steak tartar “classic style” normal 19,80€     



Tournedos de ternera gratinado con queso parmesano 22,80€    

Rinderfiletmedaillon in Parmesankruste

Tournedos in a crust of parmesan

Emince de ternera lechal con salsa champiñones, con "Roesti" 19,80€     

"Züricher Geschnetzeltes" vom Kalb an Kartoffelroesti

Pieces of veal with a mushroomsauce, white wine and potato "Roesti"

Escalope viena "original" con patatas salteadas y ensalada de pepino 19,80€     

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

Original “Wiener Schnitzel”   with roasted potatoes and cucumber salad

Salchicha curry con patatas fritas y salsa de curry casera 9,80€      

Currywurst mit Pommes und mit hausgemachter Currysauce

“Currywurst” with french fries and homemade currysauce

Langostinos con verduras asiáticas en salsa de coco 19,80€     

Grossgarnelen auf Wokgemüse an Kokossauce

Kingprawns asian style with vegetables and coconutsauce

 Thaicurry "Pinos"  

con Pechuga de pollo - mit Poulardenbrust  - Chickenbreast 15,80€     

con Solomillo ternera - mit Rinderfilet - with beef filet 19,80€     

con & mit  Gambas -  with prawns 18,80€     

Carré de cordero en costra de parmesano y hierbas 26,80€    

Lammkarree in Parmesan - Kräuterkruste

Rack of lamb crusted with fine herbs and parmesan



Carne - Fleisch -Meat

Solomillo de ternera  - Rinderfilet  - Beef filet:

Mrs. Pinos  (180 gr) 19,80€     

Mr.  Pinos  (250g) 25,80€    

Rib - Eye - Steak (250g) 21,80€     

Pechuga de pollo - Poulardenbrust - Chickenbreast 15,80€     

Chuletas de cordero - Lammkotelettes vom Lammkarrée - Lambchops 23,80€    

Todos los platos van servidos con:

Patata al horno con sourcream, mantequilla hierbas y una ensalada mixta

Zu allen Steakgerichten reichen wir:

Ofenkartoffel mit hausgemachter Sourcream, Kräuterbutter und kleinem Salat 

All meat dishes are served with:

Baked potato with homemade sourcream, herbs butter and a mixed salad

Suplementos adicionales  - Beilagen extra - Supplementary 

Salsa de pimienta - pro Pfeffersauce  - pepper sauce 3,00€      

Salsa  - sauce  Gorgonzola     3,00€      

Salsa de setas  - pro Steinpilzsauce - or mushroom sauce    3,00€      

Espinacas  -  Blattspinat  -  spinach 3,00€      

Cebolla  - gebratene Zwiebeln  - onions 3,00€      

Champiñones  - gebratene Champingnons -  fried mushrooms 3,00€      

Mazorca maiz  - gegrillter Maiskolben  - corn on the cob 3,00€      



Postre - Dessert - Dessert

Helados  -  Eis -  Icecream 2,20€       

Sorbete de limón con Vodka  6,80€       

Zitronensorbet mit Wodka

Lemon sorbet  with Vodka

Carpaccio de Piña con sorbete de limón 6,80€       

Ananascarpaccio mit Zitronensorbet

Carpaccio of Pineapple with lemon sorbet

Mousse au Chocolat 6,80€       

Creme Brulée 6,80€       

Tiramisu 6,80€       

Panna Cotta con tuétano de frambuesas 7,80€       

Panna Cotta auf Himbeermark

Panna Cotta on a rasberry marrow

Tarta de cholotate con helado de vainilla 7,80€       

Schokoladensuffleé mit Vanilleeis 

Warm chocolate cake with vainilla ice-cream

"Tarte-Tin -Tin" 8,80€       

Tarta de manzana casera con helado de vainilla (recien salido del horno)

Hausgemachte Apfeltarte mit Vanilleeis (Frisch aus dem Ofen)

Homemade applepie with vanilla ice-cream (Fresh from the oven)

Variedad de postres 9,80€       

Dessertvariation

Variety of desserts

Todos los precios incluyen IVA -All the prices incluiding VAT


